
南州農場商品台帳① ※送料別途

商品名 商品名 商品名 商品名 商品名

規格 ８５ｇ ケース入数 ４０Ｐ 規格 ８５ｇ ケース入数 ４０Ｐ 規格 ８５ｇ ケース入数 ４０Ｐ 規格 ９５ｇ ケース入数 ４０Ｐ 規格 １２０ｇ ケース入数 ２０Ｐ

ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ

商品コード 6144 温度帯 冷蔵 商品コード 6145 温度帯 冷蔵 商品コード 6143 温度帯 冷蔵 商品コード 6141 温度帯 冷蔵 商品コード 6142 温度帯 冷蔵

賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し

参考上代 750円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚・牛 参考上代 750円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚・牛 参考上代 750円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚・牛 参考上代 1,000円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 1,000円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚

税込み 810円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 810円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 810円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,080円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,080円/Ｐ 製造者 南州農場

主原料肉 鹿児島黒豚・鹿児島黒牛 主原料肉 鹿児島黒豚・鹿児島黒牛 主原料肉 鹿児島黒豚・鹿児島黒牛 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚

商品名 商品名 商品名 商品名 商品名

規格 ６０ｇ ケース入数 ４０Ｐ 規格 １００ｇ ケース入数 ４０Ｐ 規格 ２００ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ８５ｇ ケース入数 ４０Ｐ 規格 １００ｇ ケース入数 ４０Ｐ

ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ

商品コード 6146 温度帯 冷蔵 商品コード 6091 温度帯 冷蔵 商品コード 6150 温度帯 冷蔵 商品コード 6140 温度帯 冷蔵 商品コード 6128 温度帯 冷蔵

賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ２０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し

参考上代 750円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚・牛 参考上代 850円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚・牛 参考上代 1,400円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚・牛 参考上代 850円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 800円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚

税込み 810円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 918円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,512円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 918円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 864円/Ｐ 製造者 南州農場

主原料肉 鹿児島黒豚・鹿児島黒牛 主原料肉 鹿児島黒豚・鹿児島黒牛 主原料肉 鹿児島黒豚・鹿児島黒牛 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚
商品特長：
黒豚のバラ肉と赤身肉をあらかじめスパイスと塩で漬
け込み牛肉の生地と合わせたスパイシーなソフトサラ
ミです。お酒のおつまみとして最適です。

商品特長：
ドイツではパンにはさむなど一般的に食べられている
ソーセージ。フライパンで表面を軽く焼くと香ばしい味と
香りが楽しめます。

商品特長：
人気のビアシンケン・ヤークトヴルスト・パプリカリオ
ナー・ロース・ボンレス・コッホサラミの６種類の味が楽
しめるお買い得セットです。

商品特長：
ドイツでは離乳食にも利用される、安心と柔らかさを併
せ持つソーセージです。ドイツ技法で最高の無添加
ソーセージに仕上げました。

商品特長：
新鮮な黒豚のレバーを使用し、丁寧に下処理すること
で、臭みの少ない滑らかなレバーペーストに仕上げま
した。

リオナーソーセージ レバーペースト

4948425-007784 4948425-006176 4948425-007715 4948425-007722 4948425-007289

コッホサラミ グロ－ベケーゼ オードブルパック

4948425-007739 4948425-0077464948425-007760 4948425-007777 4948425-007753

商品特長:
黒豚の赤味角切り肉をあらかじめスパイスと塩で漬け
込み肉の旨味を引き出し生地に練り込み充填加熱し
て仕上げました。角切り肉と生地の食感の違いが楽し
める商品です。

商品特長：
黒豚肉を使用した生地にパプリカを練り込み、風味と
色彩をアクセントとして仕上げました。目でも楽しさが
伝わる定番のソーセージです。

商品特長：
黒豚の赤身肉をあらかじめスパイスと塩に漬け込み荒
挽きにし、細挽き生地と合わせて充填加熱して仕上げ
たドイツ定番のソーセージです。

商品特長：
黒豚のロース肉を使用し山桜で燻しあげました。
ジューシーな味わいとスモークの香りが楽しめます。

商品特長：
黒豚モモ肉の旨みとジューシーさを閉じこめる長時間
低温加熱で仕上げました。脂身が少なく、サッパリとし
た食感は女性に特に喜ばれます。

2023/9/14

ビアシンケン パブリカリオナ－ ヤークドヴルスト ロースハム ボンレスハム



南州農場商品台帳② ※送料別途

商品名 商品名 商品名 商品名

規格 １２０ｇ ケース入数 ２５Ｐ 規格 １５０ｇ ケース入数 ２５Ｐ 規格 ２５０ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 １２０ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 １５０ｇ ケース入数 ２０Ｐ

ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ

商品コード 6022 温度帯 冷蔵 商品コード 6028 温度帯 冷蔵 商品コード 6149 温度帯 冷蔵 商品コード 6054 温度帯 冷蔵 商品コード 6029 温度帯 冷凍

賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ９０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し

参考上代 700円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 800円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 1,250円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 700円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 900円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚

税込み 756円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 864円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,350円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 756円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 972円/Ｐ 製造者 南州農場

主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚

商品名 商品名 商品名 商品名 商品名

規格 １００ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 １００ｇ ケース入数 ４０Ｐ 規格 100g ケース入数 20P 規格 １００g ケース入数 ２０P 規格 １５０g ケース入数 ２０P

ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮコード ＪＡＮコード ＪＡＮコード

商品コード 6030 温度帯 冷凍 商品コード 1071 温度帯 冷蔵 商品コード 6129 温度帯 冷凍 商品コード 6202 温度帯 冷蔵 商品コード 6181 温度帯 冷蔵

賞味期限 ９０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ９０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し

参考上代 850円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 800円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 800円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 750円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 850円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚

税込み 918円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 864円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 864円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 810円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 918円/Ｐ 製造者 南州農場

主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚
商品特長：
原材料は「黒豚肉・塩・香辛料」のみ
「世界一安心安全なウィンナー造り」を合言葉に南州
農場グループが総力を挙げて造り上げました。

商品特長：
原材料は「黒豚肉・塩・香辛料」のみ
「世界一安心安全なウィンナー造り」を合言葉に南州
農場グループが総力を挙げて造り上げました。
口当たりの良い細挽きウィンナーです。

商品特長：
原材料は「黒豚肉・塩・香辛料」のみ
「世界一安心安全なウィンナー造り」を合言葉に南州
農場グループが総力を挙げて造り上げました。
口当たりの良い細挽きフランクフルトです。

絹挽きフランク

494842-008019

ノン・アッドウィンナー（ムルチ） 絹挽きウィンナー

4948425-0082624948425-008972

ニュールンベルガー

4948425-5407

ノン・アッドウィンナー

4948425-006183

商品特長：
原材料は「黒豚肉・塩・香辛料」のみ
「世界一安心安全なウィンナー造り」を合言葉に南州
農場グループが総力を挙げて造り上げました。

商品特長：
原材料は「黒豚肉・塩・香辛料」のみ
ドイツニュールンベルグ地方で食べられている焼ソー
セージ、オイルをひかずに焼くのがおすすめです。

4948425-004837 4948425-005414 4948425-007814 4948425-006367 4948425-005391

商品特長：
荒挽きの生地を豚腸に詰め、山桜のチップでスモーク
した用途の広いソーセージです。ボイルしてお召し上
がり下さい。

商品特長：
黒豚の旨みをいろんな調理で存分に味わって頂ける
ソーセージです。厚切りにしフライパンで焼いてお召し
上がり下さい。

商品特長：
細引きにした生地を羊腸に詰めカレー風味を利かした
ソーセージです。ボイルしてケチャップを付けて食べる
のがおすすめです。

商品特長：
原材料は「黒豚肉・塩・香辛料」のみ
ドイツミュンヘン地方で食べられている白ソーセージ、
ボイルして表面の皮を取り、甘めのマスタードを付けて
お召し上がり下さい。

商品特長：
荒挽きの生地を羊腸に詰め、山桜のチップでスモーク
した用途の広いソーセージです。ボイルしてお召し上
がり下さい。

2023/9/14

荒挽ウインナー 荒挽フランク 荒挽ボロニア カレーブルスト ヴァイスヴルスト



南州農場商品台帳③ ※送料別途

商品名 商品名 商品名 商品名 商品名

規格 ２００ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ２００ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ２００ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ２００ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 １５０ｇ ケース入数 ２０Ｐ

ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮコード ＪＡＮｺｰﾄﾞ

商品コード 6113 温度帯 冷蔵 商品コード 6112 温度帯 冷蔵 商品コード 6111 温度帯 冷蔵 商品コード 6123 温度帯 冷蔵 商品コード 6106 温度帯 冷蔵

賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 小麦 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し

参考上代 1,800円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 1,300円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 1,400円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 1,500円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚肉・大豆 参考上代 1,200円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚

税込み 1,944円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,404円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,512円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,620円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,296円/Ｐ 製造者 南州農場

主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚

商品名 商品名 商品名 商品名 商品名

規格 ３０ｇ ケース入数 ２０P 規格 ４０ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ４０ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ４０ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ４０ｇ ケース入数 ２０Ｐ

ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ

商品コード 6500 温度帯 冷蔵 商品コード 6055 温度帯 冷蔵 商品コード 6130 温度帯 冷蔵 商品コード 6083 温度帯 冷蔵 商品コード 6099 温度帯 冷蔵

賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ４５日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し

参考上代 2,000円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 牛 参考上代 1,200円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 1,200円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 900円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 1,200円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚

税込み 2,160円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,296円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,296円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 972円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,296円/Ｐ 製造者 南州農場

主原料肉 鹿児島県産黒毛和牛 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚
商品特長：
自社で育てた黒毛和牛を鹿児島県産の海塩に漬け込
み熟成。透き通る脂とバラのような赤身のコントラスト
が美しい生ハムです。口に入れた瞬間に和牛のもつ
旨味と甘味が溶け出し広がります。

商品特長：
黒豚のモモ肉と鹿児島の海塩だけで２年以上かけて
自然熟成させた生ハムです。マイスターの技術と鹿児
島の気候と風土が作り上げた逸品です。

商品特長：
黒豚の肩ロース肉を漬け込み、厳選したスパイスを数
種類肉にすり込み熟成させた商品です。口に入れた
時に旨味とスパイスの風味が感じられる商品です。

商品特長：
黒豚のバラ肉に厳選したスパイスを数種類肉にすり込
み熟成させた商品です。口に入れた時に脂身が溶け、
旨味とスパイスの風味が堪能できる商品です。

商品特長：
2年熟成生ハムとコッパの詰合せ。１Pで人気の2種類
の生ハムを一度に味わえるお手頃パックです。

鹿児島産黒牛生ハム 熟成生ハムスライス コッパ パンチェッタ 生ハム2種盛

4948425-008040 4948425-006626 4948425-006787 4948425-006794 4948425-006800

4948425-005308 4948425-006374 4948425-006381 4948425-007265 4948425-004967

商品特長：
黒豚のロース肉を使用し、山桜で燻しあげました。
ジューシーな味わいとスモークの香りが楽しめます。

商品特長：
黒豚のモモ肉を特製のタレに漬け込み、加水等一切
行わず山桜で燻しあげました。

商品特長：
黒豚のモモ肉を特製のタレに漬け込み、加水等一切
行わず加熱して仕上げました。黒胡椒の風味が口の
中に広がります。

商品特長：
黒豚のモモ肉を使用し特製醤油タレに二昼夜漬け込
み、地元産の炭で職人が焼き上げた本格派焼豚で
す。

商品特長：
黒豚のバラ肉を加水等一切行わず山桜のチップで燻
製しました。スープなどの料理に使うとコクが加わり格
段に味が良くなります。
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ロースハム（定貫） モモハム（定貫） モモハムパストラミ（定貫） 炭焼き焼豚 ベーコン（定貫）



南州農場商品台帳④ ※送料別途

商品名 商品名 商品名 商品名 商品名

規格 ２００ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ２５０ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ２００ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 １５０ｇ ケース入数 ２０Ｐ 規格 ２００ｇ ケース入数 ２０Ｐ

ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮコード

商品コード 2065 温度帯 常温 商品コード 2131 温度帯 常温 商品コード 1225 温度帯 常温 商品コード 2262 温度帯 常温 商品コード 1163 温度帯 冷蔵

賞味期限 ３６０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 小麦 賞味期限 ３６０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ２年 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 小麦・乳 賞味期限 ９０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ６０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 小麦

参考上代 1,200円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚肉・大豆 参考上代 1,200円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚肉・大豆・ごま 参考上代 500円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚肉・りんご・大豆 参考上代 500円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚肉・大豆・ごま 参考上代 1,100円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚肉・大豆

税込み 1,296円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,296円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 540円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 540円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 1,188円/Ｐ 製造者 南州農場

主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚

商品名 商品名 商品名 商品名 商品名

規格 １５０ｇ ケース入数 ２０P 規格 ６５ｇ ケース入数 ５０Ｐ 規格 ８５ｇ ケース入数 ５０Ｐ 規格 ４０g ケース入数 ５０Ｐ 規格 ４０g ケース入数 ５０Ｐ

ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ ＪＡＮｺｰﾄﾞ

商品コード 6126 温度帯 冷蔵 商品コード 6207 温度帯 常温 商品コード 6208 温度帯 常温 商品コード 6712 温度帯 常温 商品コード 6711 温度帯 常温

賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 無し 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 小麦 賞味期限 ７０日 ｱﾚﾙｷﾞｰ7品 小麦

参考上代 700円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 700円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 800円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚 参考上代 650円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚肉・大豆 参考上代 650円/Ｐ ｱﾚﾙｷﾞｰ20品 豚肉・大豆

税込み 756円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 756円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 864円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 702円/Ｐ 製造者 南州農場 税込み 702円/Ｐ 製造者 南州農場

主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚 主原料肉 鹿児島黒豚
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鹿児島黒豚角煮 鹿児島黒豚とんこつ味噌煮 鹿児島黒豚カレー 鹿児島黒豚豚味噌 炭焼きポーク

商品特長：
黒豚三枚肉を熟練した職人が蒸気窯で時間をかけて
脂抜きを行い、自社で独自にブレンドした醤油ベース
のタレで味付けした角煮です。

商品特長：
黒糖を使用した特製のたれでとろけるまでやわらかく
煮込まれた鹿児島黒豚のとんこつをご堪能ください。

商品特長：
鹿児島黒豚肉の柔らかく、さっぱりした食感で独特の
旨みが特徴です。りんごピューレやトマトペーストなど
を加え、香り高い欧風カレーソースで煮込んだ、こだわ
りのポークカレーです。

商品特長：
手間とこだわりが生んだ鹿児島自慢の郷土料理を、よ
り一層身近に感じていただくために使いやすいチュー
ブに詰めました。

商品特長：
ひと口サイズにカットした食べ応えのある黒豚肉を特製ダレ
で味付けし、炭火で丁寧にじっくりと焼き上げました。 炭火焼
きの香ばしさと黒豚の旨みに、ビールもすすむ一品です。ご
はんのおかずやおつまみとしてどうぞ。

4948425-000761 4948425-007418 4948425-009696 4948425-001225 4948425-003434

4948425-007272 4948425-008002 4948425-008033 4948425-008897 4948425-008903

荒挽きボロニア（ノンスモーク） スパイシーサラミ(羊腸) スパイシーサラミ(豚腸) ポークジャーキー（和風） ポークジャーキー（ピリ辛）

商品特長：
黒豚の味をしっかりと感じることのできるノンスモーク
のボロニアソーセージです。油をひかなくても、黒豚本
来の脂でパリッとジューシーに焼き上がります。

商品特長：
黒豚肉にクミンなどの香辛料を混ぜ合わせ、乾燥・熟
成させた商品です。黒豚の甘み・旨味とパンチのきい
た味わいを楽しめます。

商品特長：
黒豚肉にクミンなどの香辛料を混ぜ合わせ、乾燥・熟
成させた商品です。黒豚の甘み・旨味とパンチのきい
た味わいを楽しめます。

商品特長：
黒豚の甘みがギュッと詰まった醤油の香りが際立つ無
添加ポークジャーキー

商品特長：
黒豚の美味しさが引き立ちコリアンダーの香りが爽や
かなピリ辛ポークジャーキー


