
●　山内本店のご紹介
江戸時代より270余年、熊本の地で味噌・醤油を造り続けている蔵元です。

創業当初は、城下町である新町に工場を構えておりましたが、良質な環境を求め

現在では菊池郡菊陽町に工場を構え日々、味噌・醤油造りに励んでおります。

厚生労働大臣より卓越技術者「現代の名工」に選ばれた永田富浩がその味を

支えており、地域貢献の観点より、観光産業への取組みも始めております。

●　全国品評会実績 第１位

■　全国品評会における　近年の受賞暦
令和元年　 全国味噌鑑評会　　　　優秀賞【食料産業局長賞】
平成２７年　全国味噌品評会　　　　優秀賞【食料産業局長賞】
平成２３年　全国味噌鑑評会　　　　優秀賞【総合食料局長賞】
平成２０年　全国味噌鑑評会　　　　優秀賞【総合食料局長賞】
平成１９年　全国味噌鑑評会　　　　最優秀賞【農林水産大臣賞】
平成１５年　全国醤油品評会　　　　最優秀賞【農林水産大臣賞】
平成１４年　全国味噌鑑評会　　　　優秀賞【食糧庁長官賞】
平成１２年　全国味噌鑑評会　　　　最優秀賞【農林水産大臣賞】

●　商品リスト

商品名 無添加　まぼろしの味噌　　《米麦あわせ》

■「現代の名工」永田富浩　伝承

■厳選した国産原料と阿蘇の伏流水で仕込みを行う逸品

■無添加

■塩分控えめ《 塩分10.3% 》

■米の甘みと麦の旨みがまろやかに調和した香り豊かな中甘口みそ

JANコード 規格 500ｇ 入り数 6

参考小売価格 630円 10ヶ月

商品名 おかず味噌（青森にんにく） 新商品

■「現代の名工」永田富浩　伝承のまぼろしの味噌使用

■おかずみそ。青森県産にんにくを使用

■ご飯のおともに最適。野菜やおにぎりなど、いろいろな食材につけるだけで
美味しくなります。

JANコード 規格 130ｇ 入り数 20

参考小売価格 580円 6ヶ月

商品名 おかず味噌（九条ねぎ） 新商品

■「現代の名工」永田富浩　伝承のまぼろしの味噌使用

■おかずみそ。国産の九条ねぎを使用

■ご飯のおともに最適。野菜やおにぎりなど、いろいろな食材につけるだけで
美味しくなります。

JANコード 規格 130ｇ 入り数 20

参考小売価格 580円 6ヶ月

商品名 おかず味噌（黄金しょうが） 新商品

■「現代の名工」永田富浩　伝承のまぼろしの味噌使用

■おかずみそ。黄金しょうがを使用

■ご飯のおともに最適。野菜やおにぎりなど、いろいろな食材につけるだけで
美味しくなります。

JANコード 規格 130ｇ 入り数 20

参考小売価格 580円 6ヶ月

商品名 みそまんじゅう 新商品

■「現代の名工」永田富浩　伝承のまぼろしの味噌使用

■まろやかでフルーティーな香りを醸す自慢の味噌を使った
味噌屋のみそまん

■お土産に最適です（箱入り）
JANコード 規格 ６個 入り数 24

参考小売価格 730円 1ヶ月

商品名 つけて美味しいまぼろしの味噌

■「現代の名工」永田富浩　伝承のまぼろしの味噌使用

■万能味噌だれ。東肥赤酒使用。

■温野菜、ふろふき大根や焼き茄子など、いろいろな食材につけるだけで
美味しくなります。

JANコード 規格 180ｇ 入り数 20

参考小売価格 380円 12ヶ月
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株式会社 山内本店　会社紹介

     年に１度開催されます全国品評会におきまして、最優秀賞(1位)にあたる「農林水産大臣賞」を１１回、優秀賞（２位）

     にあたる食糧庁長官賞(現在は食料産業局長賞)を２３回受賞しております。品評会での実績はトップクラスです。

お問い合わせ先電話番号：096-232-3300

《単品》

「現代の名工」 永田富浩

株式会社 山内本店
〒869-1102 熊本県菊池郡菊陽町原水5548
ＴＥＬ：096-232-3300㈹ ＦＡＸ：096-232-2217
ホームページ https://shop.yamauchihonten.com/
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